Menus

Semaine du 26 février au 02 Mars 2024
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Salade iceberg et dés de
Saint nectaire AOP &

Sauté de poulet
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Purée de carottes AB’
(carottes bio)

Menu planeéte

Tortis sauce
champignons fagon
carbonara

Yaourt nature .et
sucre
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Emincé de chou blanc
Rémoulade
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R6ti de veau
sauce tomate

Gnocchi au gruyére

Carottes rapées

Nuggets de blé Ketchup

Epinard béchamel

Cake framboise et

chocolat @
Créme dessert saveur
caramel Fruit de saison _ ]
o Eclair café
dfain et fromage Croissant dfain et confiture Jflibustier
fLait et fruit Jait et fruit JLait et fruit dletit filou et fruit
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Menu planéte "

Filet de Hoki @)
sauce citron

Petits pois et pommes
de terre

Camembert

.
Fruit de saison

Mladeleine

vvvvvv
------

AOP

6 péche durable

@/_‘:@ Label rouge

w , . fl‘&q\ 18t
L%\ 2%; Décongelé 4B I|Ossr de I'agriculture %‘!‘g Plat végétarien * Plat du chef .EI E.!
1 momye D10/0gique > :

= O 2

Noa el Papille 9 i
100% des ceufs et des laitages ( yaourt nature et fromage blanc ) sont BIO Pain 100% local

otait et fruit

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
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SERVICES DE QUALITE DE VIE
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